
 

 

 
 

Vorspeisen 
 

Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola und Parmesanspäne 
15.- € 

 

Ziegenkäse im Tirolerspeck gebraten auf Rote Beete Carpaccio und Rucola 
13.- € 

 

Sommerlicher Tomaten- Brot- Salat mit Büffelmozzarella, Kirschtomaten und geschmortem 
Paprika 
14.- € 

 

Matjes auf Rote Beete mit Ragout vom Apfel und Gewürzgurke und Schmand 
14.-€ 

 

Marinierter Thunfisch mit Avocado - Mango Tatar und gebackener Garnele 
18.- € 

 
Zwischengerichte 

 
Kalbsbries in brauner Butter gebraten Sellriepüreé und Kalbsschwanzjus 

16.- € 
 

Pasta con le sarde (Spaghettini mit Sardinen) mit getrockneten Tomaten und knusprigen Brösel 
12.- € 

 
Suppen 

 
Italienische Edelfischsuppe nach Art des Hauses 

        Klein: 16.-€   Groß: 22.-€ 
 

Allgäuer Käsesuppe mit Croutons und Petersilien- Pesto 

8.- € 
 



 

 

 

Nudelgerichte 
 

Südtiroler Schlutzer gefüllt mit Spinat, brauner Butter und Parmesan 
16.- € 

 

Pfifferlinge in Rahm mit Semmelknödel und frischen Kräutern 
16.- € 

 
Hauptgerichte 

 
Krustenbraten vom Schwein mit Kartoffelknödel und Krautsalat 

15.- € 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren 
24.- € 

 

Kalbsleber gebraten mit Calvadosrahmsauce, karamellisierten Äpfel, 
 Schmorzwiebel und Spätzle 

25.- € 
 

Tafelspitz vom Jungbullen mit Meerrettichsauce, Butterkartoffeln und Rote Beete Salat 
16.- € 

 
Fisch 

 
Seezunge mit  Kirschtomaten- Zitronenbutter kleinem Salat und Salzkartoffeln 

30.-€ 
 

Saibling im Ganzen von der Fischerei Tegernsee, mit Salzkartoffeln und kleinem Salat 
22.- € 

 

Seawater Riesengarnelen mit Knoblauchbaguette und Cocktailsauce 
26.- € 

 

Gebackenes Seelachsfilet mit Kartoffel-Gurkensalat und Sc. Remoulade 
15.- € 

 



 

 

 

Suppen
 

Leberspätzlesuppe 5.- € 

Hausgemachte Gulaschsuppe 7.- € 

Rinderkraftbrühe mit Maultaschen und Röstzwiebeln  6.- € 

 
Steak  
Premium Selektion Jungbullen  

 
Rumpsteak (250gr.) mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Salat 26.- € 

Pfeffersteak (250gr.) mit Pfefferrahmsauce, Kartoffelkrapfen und Speckbohnen  28.- € 

Zwiebelrostbraten mit Schmorzwiebeln, Bratkatroffeln und Salatteller 28.- € 

Surf and Turf Rinderfilet und Riesengarnelen mit Baby Leaf Salat und Knoblauchbaquette  36.- € 

 

Unsere Salate       
 

Kleiner Salatteller mit verschiedenem Blattsalat, Rohkostsalaten und Brotcroutons 6.- € 

Großer Salatteller mit verschiedenem Blattsalat, Rohkostsalaten und Brotcroutons mit ... 10.- € 

…gebratenen Putenstreifen 15.- € 

…Streifen vom Premium Rind und Kirschtomaten 18.- € 

…Riesengarnelen, Seawater U5 (ca. 200 g), in Kräutern gebraten auf 
   Garnele extra á 

 

26.-  € 
6.-  € 

zu allen Salaten wird Baguette gereicht 
 

Dessert 
 

Crème brûlée von der Tonkabohne mit frischen Beeren und Vanilleeis  10.- € 

Käseteller mit Feigensenf und Brot           12.-€ 

Abgeschmolzene Marillenknödel  10.- € 

Geeister Cappuccino 7.- € 

1 Kugel Sorbet 3.- € 

1 Kugel Sorbet mit Wodka 6.- € 
 
                                      

 



 

Warme Süßspeisen  

 
Kaiserschmarrn mit Apfelmus 

 
13.- € 

Hausgemachter Blaubeerpfannkuchen mit Sahne 11.- € 

Halbflüssiger Schokokuchen mit frischen Früchten und Vanilleeis                                           10.-€ 

 

 

Unsere Eisspezialitäten von Mövenpick 

 

Eiskaffee mit Sahne 

 

Eisschokolade mit Sahne 

 
6.- € 

 

6.- € 

Coconut – Crisp Milchshake  7.- € 

Amarena -- Kirsch Milchshake 7.- € 

Schoko – Bananen Milchshake  7.- € 

Mövenpick Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne  8.- € 

Mövenpick Walnusseisbecher mit Eierlikör und Sahne  8.- € 

Spaghettieis nach Art des Hauses  8.- € 

Eine Kugel Mövenpick Eis nach Wahl 
(Vanille, Erdbeere, Schokolade, Amarena-Kirsch oder Walnuss) 

2,50 € 

Gemischtes Mövenpick  Eis mit Sahne (3 Kugeln) 7.- € 

Gemischtes Mövenpick Eis ohne Sahne  (3 Kugeln) 7.- € 
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